ankastre 1irmn
Kullanim kifevuzy
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Liitfen dnce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Musterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrol igslemlerinden gegirilen
Urlintiniizden en iyi verimi almanizi istiyoruz.

Bu nedenle, Uriind kullanmadan 6nce kilavuzun tamamini dikkatle okuyun ve bir
bagvuru kaynagi olarak saklayin. Uriinii bir bagkasina devretmeniz halinde,
kilavuzu da verin.

Kullanma kilavuzu iiriinii hizli ve giivenli bir sekilde kullanmaniza yardimci

olur.

¢ Urlinii kurmadan ve galigtirmadan énce kullanma kilavuzunu okuyun.

* Guvenlikle ilgili talimatlara mutlaka uyun.

e Daha sonrada ihtiyaciniz olabilecegi icin kullanma kilavuzunu kolay
ulasabileceginiz bir yerde saklayin.

e Urinle birlikte verilen diger belgeleri de okuyun.
Bu kullanma kilavuzunun bagka modeller i¢in de gecerli olabilecegini
unutmayin.
Modeller arasindaki farklar kilavuzda agik bir sekilde belirtilmigtir.

Semboller ve agiklamalan
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

@ Onemii bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.
/\can ve mal acisindan tehlikeli durumlara karsi uyari.
/N\Elektrik carpmasina karsi uyari.

AYangm tehlikesine karsi uyari.

Slcak yuizeylere karsi uyari.
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H Urtiniintiz

Genel goériiniim

76 5

1 Tel 1zgara 7 Fazla su ¢ikis borusu
2  Raflar 8  Raf konumlari
3 Tepsi 9  Su seviye gostergesi
4 On kapak 10 Su koyma haznesi
5  Tutamak 11 Kontrol paneli
6  Buhar cikis borusu

1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Ac¢ma/Kapatma tusu 7 Pisirme Basglatma/Durdurma tusu
2  Program Se¢me tusu 8  Hazir yemek meni sec¢im tusu
3  Fonksiyon ekrani 9  Metin ekrani
4  Guniln saati gosterge alani 10 Hazir yemek secim ekrani
5  Sicaklik/Agirlik gésterge alani 11 Sicaklik - Agirlik — Hizli isitma ayar
6  Sicaklik/sire,artirma azaltma- tusu

mendllerde dolagma tuglar 12  Sdre ve ayarlar tusu
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Teknik ozellikler

Voltaj/frekans 220-240V ~ 50 Hz
Toplam elektrik gtict 3,1kwW

Kullanilacak sigorta min. 16 A

Kablo tipi/kesiti HO5W-FG 3 x 1,5 mm*
Kablo boyu max. 2 m

Dis boyutlar (ytikseklik/genislik/derinlik)

595 mm/594 mm/567 mm

Kurulum boyutlar (ylkseklik/genislik/derinlik)

**590 veya 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Firin Multifonksiyon firin
Enerji verimlilik sinifi* A
ic aydinlatma 15/25 W

2.2 KW

Izgara gui¢ tiketimi
#

Esas: Ev tipi elektrikli firinlarda, enerji etiketi bilgileri EN 50304 standardina gére
verilmigtir. Degerler, standart yuk ile alt-Ust isitici veya fan destekli isitma (var ise)

fonksiyonlarinda saptanir.

Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin triinde bulunup bulunmamasina bagl olarak
asag@idaki 6nceliklendirme sirasina gére belirlenir: 1-E_l_(o - Fanl Pi§i__rme, 2- Turbo
Yavas Pisirme, 3- Turbo Pigirme, 4- Fan Destekli Alt/Ust Isitma, 5-Ust ve Alt Isitma.

**  Bkz. Kurulum, sayfa 10.

Onemili
Uriin kalitesini artirmak icin

onceden haber verilmeksizin teknik
Ozelliklerde degisiklik yapilabilir.

Onemli
Kilavuzda yer alan sekiller sematik

olup urtintinizle bire bir uyum
icinde olmayabilir.

Onemli
Urintin Gizerinde bulunan

isaretlemelerde veya Urlnle birlikte
verilen diger basili dokiimanlarda
beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gére laboratuvar
ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trinin kullanim ve
ortam sartlarina gére degisebilir.

Aksesuarlar

Onemli

Uriin modeline gére, verilen
aksesuar gesidi degismektedir.
Kullanma kilavuzunda anlatilan tiim
aksesuarlar Urliininizde
bulunmayabilir.

Finn tepsisi

Hamur igleri, donmus gidalar ve blytk
parcal kizartmalar igin kullanilir.
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Derin tepsi

Hamur igleri, blylk pargali kizartmalar,
sulu yiyecekler veya izgara yaparken
akan yaglarin toplanmasi igin kullanilir.

Pasta tepsisi
Kurabiye, bisklvi gibi hamur igleri igin
kullantlir.

Kiiciik firin tepsisi
Kicguk porsiyonlar icin kullanilir. Bu firin
tepsisi tel izgaranin Ustline yerlestirilir.

Tel 1zgara

Kizartma yapmak i¢in ya da
firnlanacak, kizartilacak ve giivegte
pisirilecek yiyeceklerin istenilen rafa
yerlestiriimesi i¢in kullanilir.

Tel 1zgara ve tepsinin teleskobik
raflara uygun sekilde yerlestirilmesi
Teleskobik raflar sayesinde tepsiler
veya tel izgara kolayca takilip
cikarilabilir.

Tepsi ve tel izgaralarin teleskobik rafla
birlikte kullanimi sirasinda, teleskobik
rafin arkasinda bulunan pimlerin,
Izgaranin ve tepsinin kenarlarina
dayanmis durumda olmasina dikkat
edilmelidir.

Pizza tas! - kiiregi

Pizza, ekmek, lahmacun gibi tas firnda
pisen hamur isi yiyeceklerin
pisirilmesinde kullanilir.
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B Gnemli giivenlik talimatlari

Bu bdlimde, kisisel yaralanma ya da
maddi hasar tehlikelerini 6nlemeye
yardimci olacak gtivenlik talimatlan yer
almaktadir. Bu talimatlara uyulmamasi
halinde her turll garanti gegersiz hale
gelir.

Genel giivenlik

e Bu Uriin, yanlarinda
glvenliklerinden sorumlu olacak
veya Urinidn kullanimiyla ilgili
gerekli talimatlari verecek bir kisi
bulunmadidi siirece; fiziksel,
duyusal veya zihinsel
yeteneklerinde yetersizlik bulunan
veya bilgisiz ya da deneyimsiz olan
kisiler (cocuklar dahil) tarafindan
kullanim i¢in tasarlanmamigtir.
Cocuklar denetlenerek, kesinlikle
Urtinle oynamalarina izin
verilmemelidir.

e Uriind, "Teknik 6zellikler"
tablosundaki degerlere uygun bir
sigorta tarafindan korunan toprakli
bir prize/hatta baglayin.
Transformatorli ya da
transformatorstiz kullanimda,
topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikgiye yaptirmayi ihmal
etmeyin. Uriiniin, yerel
yonetmeliklere uygun topraklama
yapilmadan kullanilmasi halinde
ortaya cikacak zararlardan
firmamiz sorumlu olmayacaktir.

e Elektrik kablosu/ figi arizaliysa
arund cahstirmayin. Yetkili bir
teknisyen tarafindan
degistiriimesini saglayin veya
Yetkili Servisi arayin.
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Uriin bozuksa veya gézle gériiliir
bir hasari varsa, trinu
calistirmayin.

Uriin (izerinde higbir onarim veya
degisiklik yapmayin. Ancak, bazi
sorunlari giderebilirsiniz; bkz.
Sorun giderme, sayfa 43.

Urlind, Gzerine su pUskirterek
veya su dokerek kesinlikle
yikamayin! Elektrik carpma
tehlikesi vardir!

ilag alimi ve/veya alkol kullanimi
gibi, muhakeme yeteneginizi
etkileyebilecek durumlarda trini
kullanmayin.

Kurulum, bakim, temizlik ve tamir
islemleri sirasinda UrinUn elektrik
baglantisi kesilmig olmalidir.
Yemeklerinizde alkol kullanirken
dikkatli olun. Alkol, ylksek
sicaklikta buharlasir ve sicak
ylzeylerle temas ettiginde alev
alarak yangin ¢cikmasina neden
olabilir.

Kapall konserve kutularini ve cam
kavanozlari isitmayin. Olusacak
basing, kavanozun patlamasina
neden olabilir.

Uriiniin caligirken kenarlan sicak
olacagi icin yakinina yanici
maddeler koymayin.

Firinlama tepsilerini, tabaklar ya da
aliiminyum folyoyu dogrudan firinin
tabanina koymayin. Biriken isi
firnin tabanina zarar verebilir.
Tum havalandirma kanallarinin
etrafinl agik tutun.

Uriin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bélmelere, firnin ic



kisimlarina, 1sitma elemanlarina vb.

dokunmayin.

e Sicak firna yemek yerlestirirken,
yemegi cikartirken vb. daima isiya
dayanikli firin eldivenleri kullanin.

e Uriinii, 6n kapak cami sokiilmiis
veya kinlmig sekilde kullanmayin.

¢ Finn galisirken arka ylUzeyi de Isinir.

Gaz ve/veya elekirik baglantilari
arka ylzeye temas etmemelidir,
baglantilar zarar gérebilir.

e Baglanti kablolarini firin kapagina
sikistirmayin ve sicak ylizeylerin
Uzerinden gecirmeyin. Kablonun
erimesi sonucunda firinin kisa
devre yapmasina ve yangin
¢cikmasina neden olabilirsiniz.

e Her kullanimdan sonra Uriinin
kapal oldugundan emin olun.

GUVENLIK UYARISI

Yangin Tehlikesi!

Bu tutamak, havlu kurutucu
degildir. Kapak agik izgara
yaparken, havlu, eldiven veya
benzeri tekstil Grinlerini asmayin.

Kullanim amaci

Bu uriin evde kullaniimak lizere
tasarlanmistir. Ticari amaglarla
kullanimina izin veriimemektedir.
"DIKKAT! Bu iiriin sadece pisirme
amacli kullanilmaldir. Oday! isitmak
gibi farkli amaglar igin
kullanilmamalidir."

Bu Urin, 1zgara altinda tabak isitma,
tutamak Uzerine havlu veya giyecek
asarak kurutma veya isinma amaciyla
kullanilmamalidir.

Uretici, hatali kullanim veya tasima
sirasinda olusan herhangi bir zarardan
dolayi sorumluluk kabul etmez.

Finn kismi, yiyeceklerin buzlarini
¢bzmek, firnlamak, kizartmak ve 1zgara
yapmak amaciyla kullanilabilir.

Satin almis oldugunuz Grindn kullanim
6mri 10 yildir. Bu, Grinin tanimlandigi
sekilde galigabilmesi igin Ureticinin
gerekli yedek pargalari bulundurma
suresidir.

Cocuklar icin giivenlik

e  Elektrikli ve gazli Urlnler, cocuklar
icin tehlikelidir. Uriin galisirken
¢ocuklan Uriinden uzak tutun ve
Urlnle oynamalarina izin vermeyin.

e Uriin kullanimdayken ve kullanim
sonrasinda soguyana kadar Grin(in
aciktaki kisimlari sicak olacaktir.
Cocuklan uzak tutun.

e "DIKKAT: Izgaranin kullanimi
sirasinda, Urlnin ulagilabilen
ylzeyleri sicaktir. Cocuklari
driinden uzak tutun."

e UrGiniin Gizerine gocuklarin
ulagabilecekleri nesneleri koymayin.

e Kapak agikken, lizerine agir
herhangi bir nesne koymayin veya
cocuklarin kapagin Gzerine
oturmasina izin vermeyin. Firinin
devrilmesine ya da kapak
menteselerinin hasar gérmesine
yol acabilirsiniz.

¢ Ambalaj malzemeleri cocuklar igin
tehlikeli olabilir. Ambalaj
malzemelerini, cocuklarin
ulasamayacaklari bir yerde
muhafaza edin veya atik
talimatlarina uygun bir sekilde
tasnif ederek ¢ope atin.
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Elektrikle ilgili calismalarda
giivenlik

Bozuk elektrikli cihazlar evlerdeki

yanginlarin en basta gelen

nedenlerinden biridir.

e Elektrikli cihazlar ve sistemler
Uzerinde yapilacak her tirli
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calisma, yetkili ve ehliyetli kisiler
tarafindan gerceklestirilmelidir.
Herhangi bir hasar durumunda,
Urlint kapatin ve elektrik
baglantisini kesin. Bunun igin,
evinizin sigortasini kapatin.
Sigorta akiminin Urtin akimiyla
uyumlu oldugundan emin olun.



E Kurulum

Uriiniin kurulumu icin size en yakin
Yetkili Servise basvurun. Uriini
kullanima hazir duruma getirmek igin
Yetkili Servisi cagirmadan énce,
elektrik ve/veya gaz tesisatinin uygun
oldugundan emin olun. Degilse ehliyetli
bir elektrikgi ve tesisatgi cagirarak
gerekli dizenlemeleri yaptirin.

Onemili
Uriiniin yerlestirilecegi yerin ve

ayrica elektrik ve/veya gaz
tesisatinin hazirlanmasi misteriye
aittir.

AGUVENLiK UYARISI

Uriintin kurulumunda, elektrik
ve/veya gazla ilgili yerel
standartlarda belirtilen kurallara
uyulmahdir.

GUVENLIK UYARISI

Uriinii kurmadan 6nce {izerinde
herhangi bir hasar olup
olmadigini kontrol edin.

Uriin hasarlysa kurulumunu
yaptirmayin. Hasarl Grinler
guvenliginiz icin tehlike olusturur.

Kurulum i¢in dogru yer

Uriin, piyasadan temin edilen mutfak

tezgahlarina monte edilebilecek gekilde

tasarlanmigtir. Uriinle mutfak duvarlari

ve mobilyasi arasinda gtivenli bir

mesafe birakiimalidir. Uygun bosluklar

icin sekle bakin. (degerler mm

cinsindendir).

¢ Kullanilan ylzeyler, sentetik
laminatlar ve yapigtiricilar 1siya
dayanikli olmalidir (minimum
100°C).

e Mutfak dolaplar ayni seviyede
olmall ve sabitlenmelidir.

¢ Finnin altinda bir gekmece varsa,
firnla gekmece arasina bir raf
konulmalidir.

e Uriinii en az iki kisiyle tasiyin.

Onemli
Uriini buzdolaplarnin veya

§o§utucularln yanina kurmayin.
Urinln yaydid 1si sogutma
cihazlarinin ener;ji tiketimini artirir.

NOT
Uriinii tasimak veya hareket

ettirmek icin, kapak ve/veya
tutamagi kullanmayin.

NOT

Uriintin tel kollar varsa, Grini
tasidiktan sonra kollari geriye, yan
duvarlarin igine itin.

10| TR



in.

m

11]TR



590

595

min. Elektrik baglantisi
Kurulum ve ba QI antilar ngiEnij, "Teknik 6z.ellikller" tablosundaki
egerlere uygun bir sigorta tarafindan
¢ Uriiniin kurulumunda, elektrik veya  korunan toprakli bir prize/hatta
gaz ile ilgili yerel standartlarda baglayin. Transformatoriii ya da
belirtilen kurallara uyulmalidir. transformatdrsiiz kullanimda,

topraklama tesisatini ehliyetli bir
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elektrikciye yaptirmayi ihmal etmeyin.
Uriintin, yerel yénetmeliklere uygun
topraklama yapilmadan kullaniimasi
halinde ortaya ¢ikacak zararlardan
firmamiz sorumlu olmayacaktir.

AGUVENLiK UYARISI

Uriiniin sebeke elektrigine
baglantisi yalnmizca yetkili ve
ehliyetli bir kigi tarafindan
yapilabilir ve tiriiniin garantisi
yalnizca dogru kurulumdan
sonra baslar.

Yetkili olmayan kigiler tarafindan
yapilan iglemler nedeniyle
dogabilecek zararlardan uretici
firma sorumlu tutulamaz.

AGUVENLIK UYARISI

Elektrik kablosu ezilmemeli,
katlanmamali, sikigtiriimamali
veya liriiniin sicak parcalarina
temas etmemelidir.
Elektrik kablosu hasar gérirse,
ehliyetli bir elektrikgi tarafindan
degistirilmelidir. Aksi takdirde
elektrik carpmasi, kisa devre veya
yangin tehlikesi vardir!

¢ Baglanti ulusal ydnetmeliklerle
uyumlu olmaldir.

e  Sebeke besleme verileri Uriinln tip
etiketinde belirtilen verilerle ayni
olmalidir. On kapagi agtiginizda tip
etiketini gorebilirsiniz.

¢ Uriiniin baglant kablosu “Teknik
Ozellikler” boliminde belirtilen
degerlerle uyumlu olmalidir.

AGUVENLiK UYARISI

Elektrik tesisati lizerinde
herhangi bir calismaya
baslamadan once iriniin

elektrik baglantisini kesin.
Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

Onemli

Elektrik kablosunun figi
kurulumdan sonra kolay erisilebilir
olmalidir (ancak ocaklarin izerinde
bir yere gelmemelidir).

Elektrik kablosunu prize takin.

Uriiniin yerine monte edilmesi

1. Elektrik kablosunun kopmamasina
ve sikismamasina dikkat ederek,
firni, kabin deligine kaydirin,
hizalayin ve sabitleyin.

Finni, sekildeki gibi 2 vida araciligyla
sabitleyin.

Sogutma fanh cihazlar igin

1 Sogutma fani
2 Kontrol paneli
3  Kapak

13| TR



Uriine takili sogutma fani hem ankastre
dolabini hem de Urilintin 6n kismini
sogutur.

e Uriinii tagimak veya hareket
ettirmek icin kapagdi veya tutamagi
kullanmayin.

NOT

Sogutma fani, firn kapandiktan
sonra yaklasik 20-30 dakika daha
calismaya devam eder.

Son kontrol

1. Elektrik kablosunu prize takin ve
cihazin sigortasini agin.

2. Fonksiyonlari kontrol edin.

Uriiniin atilmasi

Ambalajin imha edilmesi

Ambalaj malzemeleri cocuklar icin
tehlikelidir. Ambalaj malzemelerini
¢ocuklarin ulagsamayacagi bir yerde
saklayin.

Urintin ambalaji, geri déniisimli
malzemelerden Uretilmigtir. Atik
talimatlarina uygun bir sekilde tasnif
ederek ¢dpe atin. Normal ev ¢oplyle
birlikte atmayin.

Gelecekteki tagima islemleri

e Uriiniin orijinal kutusunu saklayin
ve Urdnd bu kutunun iginde tasiyin.
Kutu tzerindeki talimatlara uyun.
Orijinal karton yoksa, triini balon
kabarcikli ambalaj malzemesiyle
veya kalin bir mukavvayla sarin ve
sikica bantlayin.

¢ Finnin icindeki tel 1zgara ve
tepsinin finn kapagina zarar
vermesini engellemek icin firin
kapaginin i¢ tarafina, bu tepsilerle
ayni hizaya gelecek sekilde bir
karton serit yerlestirin. Firn
kapagini yan duvarlara bantlayin.

NOT
Urlinlin Gizerine baska esya

koymayin ve dik olarak tagiyin.
Uriiniin iginde su varken
tasinmamalidir. Su bosaltma islemi
tamamlandiktan sonra taginabilir.

Onemli
Tasima sirasinda meydana gelmis

olabilecek her tlrll hasara karsi
Urtintin genel gorintlistni kontrol
edin.

Eski tiriintin elden ¢ikariimasi

k4

Eski tGrlnl cevreye zarar vermeyecek
sekilde atin.

Bu Urlntin Gzerinde, elektrikli ve
elektronik ekipman atiklarinin ayri
olarak toplanmasi gerektigini gésteren
bir simge (WEEE) bulunmaktadir. Bu,
ekipmanin gevre Uizerindeki etkisini en
aza indirmek amaciyla geri
dénustirmek veya pargalara ayirmak
icin 2002/96/EC AB Yb&nergesi'ne
uygun olarak ele alinmasi gerektigi
anlamina gelir. Daha fazla bilgi i¢in
litfen yerel ve bdlgesel makamlara
basvurun.

Uriinii nasil atabileceginiz hakkinda
yetkili saticiniz veya belediyenizin ¢cop
toplama merkezine danigabilirsiniz.
Uriinii ¢dpe atmadan énce, cocuklarin
tehlikeye maruz kalmamasi igin elektrik
fisini kesin ve varsa kapak kilidini kirin.
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Bl 6n hazirlik

Enerji tasarrufu icin yapiimasi
gerekenler

Asagidaki bilgiler, Griininizi, ekolojik
bir sekilde ve eneriji tasarrufu
saglayarak kullanmaniza yardimci
olacaktir:

* Firnda, Islyl daha iyi ileten, koyu
renkli veya emaye kapli kaplar
kullanin.

* Yiyeceklerinizi pisirirken, tarifte
veya kullanim kilavuzundaki
tabloda 6n isitma yapilmasi
sdyleniyorsa, firini énceden isitin.

e Pisirme slresince, firn kapagini sik
sik agmayin.

¢ Finnda ayni anda birden fazla
yemek pisirmeye caligin. Tel rafin

1 2 3 4

Uzerine iki pisirme kabi koyarak
ayni anda pisirebilirsiniz.

e Birden fazla yemegi pes pese
pisirin. Firin 1sisin kaybetmemis
olacaktir.

e e Fnni, pisirmenin sona erme
zamanindan birka¢ dakika énce
kapayin. Bu durumda firin kapagini
acmayin.

¢ Dondurulmus yiyecekleri
pisirmeden énce ¢ozdurin.

ilk kullanim

ilk saat ayan

Onemli

Firini kullanmadan énce saat ayari
yapillmalidir. Saat ayari yapilmazsa
finn galigmayacaktir.

6 7 8 9

21 20 19 18 1716 1514 13 12 11 10

Agma/Kapatma tusu

Program Secme tusu

Et Probu sembolii (*)

Kapi Kilidi semboli (*)

Giiniin Saati gésterge alani
Sicaklik/Agirlik gosterge alani
Firnn ici Sicaklik semboli
Booster (hizli 6n 1sitma) sembolii

0o ~NOO O WON =

9  Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
10 Hazir Yemek Menii Secim Tusu

11 Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma, Alt
Mendilerde Dolagma Tusu

12 Metin ekrani

13 Hazir Yemek Secim Ekrani
14 Ayarlar semboli

15 Alarm Siresi semboli
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16 Pisirme Bitig Slresi semboli
17 Pisirme Siresi sembolu

18 Buharl Pigirme sembolii (¥)
19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizl Isitma
Ayarlama tusu

21 Sire ve Ayarlar tusu

* Uriin modeline gére degisiklik
gOsterir.

Elektrik kablosunu prize takin ve

cihazin sigortasini agin.

Saat ayarini yapmadan énce dil ayarini

yapmaniz gerekir.

Dil ayarini yapin

® P Y

® c English o

Firin ilk calistiginda, Metin ekraninda
(12) "English" yazar. /\ veya \
tusuna (11) hafifce basarak istediginiz
dili secin. (10) M tusuna hafifce
basarak dili onaylayin.

Onemli

Dil ayari ekrani sadece ilk
calistirma sirasinda
géruntilenecektir. Dil ayarini tekrar
degistirmek icin, ayarlar menUsi
kullantlir. .

Saat ayarini yapin

O P A /\ 4]
O T Saat awara o v g

Dil segimini yaptiktan sonra, Metin
ekraninda (12) "Saat ayan" ibaresi
belirir. /\ veya \/ tusuna (11) hafifce
basarak glincel saati girin.

Onemli

Firini kullanmadan énce, saat ayarn
yapilmalidir. Saat ayarlanmamigsa,
Ayarlar semboli (14) yanik
kalacaktir. Saat ayan yapildiginda
kaybolacakitir.

ilk temizlik

NOT
Bazi deterjanlar veya temizleme

maddeleri ylzeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda asindirici
deterjanlari, temizleme tozlar,
temizleme kremleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

Firin caminin temizliginde; cami
gizebilecek, asindirici deterjanlan
ve metal kaziyicilar kullanmayin.
Cama zarar verip kirabilirsiniz.

1. Tim ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

2. Uriiniin yiizeylerini islak bez veya
stingerle silin ve bir bezle kurulayin.

ilk 1Isitma

Uriini yaklasik 30 dakika isitin ve
sonra kapayin. Bu sayede (retim
sirasinda firinda kalmis olabilecek
artiklar ve katmanlar yakilarak
temizlenmis olur.

UYARI
Sicak yiizeyler yaniklara neden

olabilir!

Uriiniin sicak yiizeylerine
dokunmayin. Gocuklari Griinden
uzak tutun ve firin eldiveni kullanin.

Elektrikli firin

1. Tum finnlama tepsilerini ve tel
1zgaray| firindan ¢ikarin.

2. Finnin kapagini kapatin.

3. Statik konumunu segin.
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En ylUksek sicakligi secin; bkz.
Elektrikli firnin kullaniimasi, sayfa 19.
Yaklasik 30 dakika calistirin.

Firninizi kapatin; bkz. Elektrikli
finnin kullanilmasi, sayfa 19

Buhar sisteminizin temizlenmesi icin;

1.

wn

Tdm finnlama tepsilerini ve tel
Izgaray! firrndan ¢ikarin.

Firnin kapagini kapatin.

Buharli turbo konumunu segin.

Su koyma haznesine (2) 350 ml su
koyun. Bkz. Calisma modlari,
sayfa 22- Buharli turbo
fonksiyonunun kullaniimasi.
Yaklasik 1 saat ¢alistirin. Ekranda,

her "Buhar igin g basiniz"
yazdiginda (10) no lu tusa basin.

17| TR

6.

Finini kapatin; bkz. Elektrikli firnnin
kullaniimasi, sayfa 19

Izgaral firin

1.

2.
3.

E

Tam firnlama tepsilerini ve tel
1zgarayi firrndan ¢ikarin.

Finnin kapagini kapatin.

Izgaranin en ylksek glcini segin;
bkz. Izgaranin ¢aligtinimasi, sayfa 36.
Yaklasik 30 dakika caligtirin.
Izgaranizi kapatin; bkz. Izgaranin
calistinlmasi, sayfa 36

Onemli

ik kullanim sirasinda, birkag saat
icin duman ve koku gelebilir. Bu
normal bir durumdur ve giderilmesi
icin iyi bir havalandirma saglamaniz,
yeterlidir. Olusan duman ve kokuyu
dogrudan solumaktan kaginin.




E Firinin kullaniimasi

Finnda pisirme, kizartma ve
1zgara hakkinda genel bilgiler

AGGVENLiK UYARISI

Buhar ¢ikabilecegi icin, firinin
kapagini agarken uzak durun.
Cikan buhar elinizi, ytzinizi
ve/veya goziinizi yakabilir.

Fininda pisirmeyle ilgili ipuclar

e Yapismayan kaplamali, uygun
metal tabaklar veya alliminyum
kaplar ya da isiya dayanikl silikon
kaliplar kullanin.

e Raf lzerindeki alani en iyi sekilde
kullanin.

¢ Firnnda pisirme yaparken pisirme
kalibini rafin ortasina yerlestirin.

e Finni veya 1zgaray! galistirmadan
once, dogru raf konumunu segin.
Finn sicakken raf konumunu
degistirmeyin.

e Finnin kapagini kapali tutun.

Kizartmayla ilgili ipuclari

e Bitdn tavuk, hindi ve bliyik parca
etleri pisirmeden dnce limon suyu
ve karabiberle terbiye etmeniz
pisirme performansini artiracaktir.

e Kemikli etlerin kizartilarak
pisirilmesi, kemiksiz etlerin
kizartilarak pisirilmesinden 15 ila
30 dakika daha fazla sirer.

e Et kalinliginin her santimetresi igin
asagl yukar 4 ila 5 dakika pisirme
suresi hesaplamalisiniz.

e Pisirme suresi dolduktan sonra eti
firin icinde yaklagik 10 dakika
bekletin. Etin suyu, kizaran ete

daha iyi dagilir ve et kesildigi
zaman disari ¢ikmaz.

e Balk, isiya dayanikl bir tabakta
orta veya alt seviyedeki raf lizerine
konulmalidir.

Izgarayla ilgili ipuclari

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri

Izgara yapildiginda ¢gabucak

kahverengilesir, glzel bir kabuk tutar

ve kurumaz. Fileto etler, siglik etler,

sosisler/sucuklar ve ayni zamanda sulu

sebzeler (domates, sogan vb.) 6zellikle

Izgara icin uygundur.

® |zgara yaplilacak parcalari tel 1zgara
ya da tel izgaral tepsinin Gzerine
Isitici boyutlarini gegmeyecek
sekilde dagitarak yerlestirin.

e Tel 1zgara veya firin tepsisini,
firnda istediginiz seviyeye sirin.
Tel 1zgarada 1zgara yapiyorsaniz,
yaglarin toplanmasi igin alta firin
tepsisi surdn. Firin tepsisinin igine
biraz su koyarsaniz, daha sonra
kolayca temizleyebilirsiniz.

NOT
Izgaraya uygun olmayan

yiyecekler, yangin tehlikesi
tasimaktadir. Yalnizca yogun
1zgara atesine uygun olan
yiyecekleri 1zgara yapin.

Ayrica yiyecegi 1zgaranin ¢ok
arkasina yerlestirmeyin. Burasi en
sicak alandir ve yagli yiyecekler
alev alabilir.

Pizza tasi ile pisirmeyle ilgili ipuclari
1. Finni calistirmadan énce pizza tagini
Izgara telinin Ustline, diz kisimlari

6ne gelecek sekilde yerlestirin.
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2. Pizza fonksiyonunu segin.

v

3. Sicaklik ayarini en ylksek dereceye
getirin. Tasin isinmasi igin 25-30
dakika kadar bekleyin.

4. On isinma siiresi tamamlandiktan
sonra, sicaklik derecesini 200°C '
ye getirerek, pisirilecek yiyecegi
(donmus gida koymayin) pizza
kiregi vasitasiyla pizza taginin
Uzerine yerlegtirin. 10-15 dakika
kadar pisirin.

5. Pisirme tamamlandiktan sonra,

yiyecegi pizza kuregi vasitasiyla alin.
Pizza tasini ise soguyana kadar firin

icerisinde birakin.

Onemli

Pizza tagini 6nceden isitiimis firina
koymayin.

Firnda i1sinmis olan pizza tasina
donmus pizza koymayin.

Pisirme tamamlandiginda, pizza
tasini sicakken digari ¢gikarmayin ve
islak veya soguk ylizeylere
koymayin. Aksi takdirde pizza
tasi catlayabilir.

Onemli
Hazir yemek fonkisyonlarindaki

pizza segenedi, pizza tasl
kullanimina uygun degildir. Bu
fonksiyonda pisirme yaparken firin
tepsisini kullanabilirsiniz.

Onemili
Pizza tagini neme maruz

birakmayin.

Elektrikli firinin kullaniimasi

Onemli

Firini kullanmadan énce saat ayari
yapilmalidir. Saat ayari yapilmazsa
finn calismayacaktir.

Kontrol paneli
6 7 8 9

21 20 19 18
1 Acma/Kapatma tusu

2 Program Segme tusu

716 1514 13 12 11 10
3 Et Probu sembolii (*)
4  Kapi Kilidi sembolii (*)
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Gunln Saati gésterge alani
Sicaklik/Agirlik gésterge alani
Firn ici Sicaklik semboli
Booster (hizli 6n 1sitma) sembolii
Pisirme Baglatma/Durdurma tusu
Hazir Yemek Meni Segim Tusu

Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma, Alt
Meniilerde Dolagma Tusu

12 Metin ekrani

13 Hazir Yemek Segim Ekrani
14 Ayarlar semboli

15 Alarm Siresi semboli

16 Pisirme Bitis Slresi semboli
17 Pisirme Siresi sembolu

18 Buharl Pisirme semboli (¥)
19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizl Isitma
Ayarlama tusu

21 Sire ve Ayarlar tusu
Uriin modeline gére degisiklik
gOsterir.

- = O 00N O O

)

Saatin ayarlanmasi

Saati istediginiz zaman yeniden

ayarlayabilirsiniz.

1. Saati ayarlamak icin firin kapaliyken,
Metin ekraninda (12) "Saat ayan"
gorintilenene kadar Sire ve
Ayarlar tusuna (21) Ug kez hafifge
basin.

2. /\ veya W/ tusuna hafifce basarak
saati ayarlayin.

O P A /\ 4]
O T Saat awara o v g

Onemli

20 dakikadan kisa suren elektrik
kesintilerinde saat ayari bozulmaz.
Firin herhangi bir fonksiyonda
calisirken saat ayari degistiriimez.

Sicaklik ve galisma modunun

secilmesi

1. Agma / Kapama tusuna (1) basarak
finni agin. Finn acildiginda
Fonksiyon ekraninda (19) Ust ve alt
isitma sembolleri, Metin ekraninda
(12) “Statik” ibaresi gortnar.
Sicaklik / Agirlik géstergesinde (6)
onerilen sicaklik gortnir. Fonksiyon
ekraninda (19) galisan isiticilar ve
Onerilen tepsi konumu goériindr.

© P 1815 200"

i

® ' Statik Sv

Onemli

Fonksiyon ekranindayken
firnda herhangi bir ayar
yapilmazsa, 20 saniye
icerisinde firin kendiliginden
kapanir.

2. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
istediginiz caligsma fonksiyonunu
secin.

Fonksiyon segildikten sonra "Sicaklik”,

"Pisirme Suresi", "Pisirme bitis saati"

ve "Booster" (hizli Isitma) ayarlanabilir.

3. Sicaklik - Agirlik ve Hizli Isitma
Ayarlama tusuna (20) bir kez
basarak sicaklik ayar ekranina
ulagin.

4. Sicaklik / Agirlik gostergesinde (6)
istediginiz sicaklik gériinene kadar
/\ veya W/ tusuna (11) basin.
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© 18.15 200°
o §_5:|.c.dthk \v o

5. Pisirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basarak firini segilen
fonksiyonda g¢alismaya baslatin.
Ekranda"Pigiriliyor" gérindr.

18:15 20 cA 8!

® ¢ Pisirilivor v

sonra, kapagl kapatirken yerlesmesini
saglayin.

Fonksiyon tablosu

Fonksiyon tablosunda; firinda
kullanabileceginiz fonksiyonlar ve bu
fonksiyonlar i¢in ayarlanabilecek
maksimum ve minumum sicakliklar
gosterilmektedir.

Onemli

Maksimum ayarlanabilecek pigsirme
siresi; "sicak tutma" ve "diisuk
sicaklikta pisirme" fonksiyonlari
disindaki konumlarda, gtivenlik
nedeniyle 6 saatle sinirlandinimistir,

Onemli

Pisirme sirasinda firin kapagi
acilirsa ekranda "Kapak acik"
uyarisi gorindr.

Elektrikli firinin kapatiimasi
Ac¢ma / Kapama tusuna (1) basarak
firni kapatin.

Raf konumlan (Tel rafli modellerde)
Tel 1zgaranin tel raf lizerine dogru
sekilde yerlestiriimesi dnemlidir. Tel
1zgara sekilde gosterildigi gibi, tel rafin
arasina girecek bicimde
yerlestiriimelidir.

Tel 1zgaray yerlestirirken firinin
arkasina dayandirmayin. lyi bir 1zgara
performansi elde etmek igin, tel
1zgarayi rafin én tarafina strdiikten

Onemli

Herhangi bir fonksiyon ayari
yapllirken ilgili semboller ekranda
yanip séner.

Onemli

Elektrik kesintisi halinde yapilan
program iptal olur. Yeniden
programlama yapmaniz gerekir.

Onemli

Firin herhangi bir fonksiyonda
caligirken veya saat Uzerinde yar
otomatik veya tam otomatik
programlama yapilmissa saat
ayarlanamaz.

Onemli

Firnda ayar yapilirken yaklasik 20
saniye i¢inde herhangi bir
diigmeye basilmazsa firin kendini
kapar.

o CcRECEECEENC!
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o . Fonksiyon Onerilen Sicaklik arahg:
Onemli sicaklik (°C) | (°C)
Firin kapali olsa bile kapak Diisiik 100 50-150
acildiginda firin lambasi yanar. sicaklikta
pisirme
— 10 | Buzgdzme - -
- — 9  [Buharliturbo | 180 150-280
1— = 998 —— 8  [Buharh - -
2 !  —— temizleme
~ S * Fonksiyonlar triin modeline gére degismektedir.
-~ (o 7
A~ -~
Poad T 6
33— — Calisma modilan
—— e 5
I |Q§- l Burada gésterilen calisma modlarinin
4 : siralamasi Urindntzdeki
, diizenlemeden farkl olabilir.
1 Temizleme konumu (*)
2  Etprobu (*) Statik
3  Raf konumlari Yiyecekler, Ustten ve alttan ayni anda
4 Altisitic isitilir. Kekler, bérekler veya pisirme
5  Buharli pigirme sembolii (%) kaliplarindaki kekler. ve gyyegler icin
uygundur. Tek tepsiyle pisirme yapin.
6  Turbo fani : :
7 Turbo isiticisi ® P === ‘¢ A
8  Kapak kilidi sembolii () | 18:15 200
9  lIzgarasiticisi |
10 Ustistici ® ¢ Statik v
Onemli
Fonksiyonlar driin modeline gére
degismektedir. Statik+fan
Alt ve Ust isiticiyla isitilan sicak hava, fan
vasitasiyla finnin her yerine esit oranda ve
Fonksiyon Onerilen Sicaklik araligi hizl bir gekilde dagitilir. Tek tepsiyle
sicaklik (°C) (°C) pisirme yapin.
Statik 200 40-280
Statik + fan 175 40-280 o p ‘C A
Multi (3D) 205 40-250 } . ’B-' ’S n
Pizza 210 40-250 1
Izgara+fan 200 40-280 |
(fandestekii © ¢ Statik+fan SV
biiyiik 1zgara) ) '
lzgara 280 40-280
Kiiguk 1zgara 280 40-280
Yavas pisirme 180 160-220
Alt isitict 180 40-220
Sicak tutma 60 40-100
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Fan destekli pisirme

Arka isiticiyla isitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firnin her yerine esit oranda ve
hizh bir sekilde dagitilir. Farkli raf
seviyelerinde yiyeceklerinizi pisirmeye
uygundur ve gogu durumda 6n isitmaya
gerek yoktur. Cok tepsili pisirme
yapabilirsiniz.

1820 180° A 3l

"
v v

P——
@ ¢ Fan destekli

Multi (3D) pisirme

Ust isitma, alt 1sitma ve fanli 1sitma galisir.
Pisirilecek Urindn her tarafi esit derecede
ve hizli bir sekilde piger. Tek tepsiyle

Fan destekli bliyiik 1zgara

O P

il
Sl )
i

-~
i

| S

® < Izgara+fan

10:30 200 A M

tvw

® |zgara yapmak icin blyik veya
orta biyuklUkteki porsiyonlari
izgara isiticisinin altindaki dogru
raf konumuna yerlestirin.

e Sicaklidi maksimuma getirin.

® |zgara slresinin yarisinda,
yiyecegi gevirin.

lzgara

Firin tavanindaki blylk 1zgara galigir.
Daha fazla miktarda 1zgara et yapmaya

pisirme yapin. uygundur.
0 118:20 205~ © *=—10.30 280 "
o C §»Hu1t1<3)> Pisirme V g © §I='Iar-a *v .

Pizza
Alt isitma ve (arka duvardaki) fanli 1sitma
caligir. Pizza pisirmeye uygundur.

118:20 21 cA M

fve

Fan destekli biiyiik 1zgara

Biyiik 1zgara ile isitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firinin icine hizl bir sekilde
dagitilir. Fazla miktarda 1zgara et yapmaya
uygundur.

® |zgara yapmak igin blyuk veya
orta blyukllkteki porsiyonlari
Izgara isiticisinin altindaki dogru
raf konumuna yerlestirin.

e Sicakhdi maksimuma getirin.

® |zgara siresinin yarisinda
yiyecegi gevirin.

Kiiclik 1zgara

Finn tavanindaki kicuk 1zgara galigir
Izgara et ve 1zgara yemek yapmaya

uygundur.
® P ==10:30 280 "'
® ¢ Kucuk Izgara SvE
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Kiicik 1zgara

* |zgara yapmak icin ki¢lk veya
orta buyuklukteki porsiyonlari,
1zgara isiticisinin altindaki dogru
raf konumuna yerlestirin.

® Sicakli§i maksimuma getirin.

® |zgara sUresinin yarisinda,
yiyecegi cevirin.

Yavas pisirme

Enerji tasarrufu saglamak igin 160-220°C
araliginda Turbo Pigirme kullanarak
yapacaginiz pigirmelerin yerine bu
fonksiyonu kullanabilirsiniz. Ancak pisirme
suresi bir miktar uzayacaktir.

Bu fonksiyonun kullanimi ile ilgili pisirme
sUreleri, 'Yavas pisirme' tablosunda

verilmigtir

. 18:20 18 cA !

@ ¢ Yavas pisirme o v o

Alt 1sitma

Yalnizca alt isitma aciktir. Pizza ve alttan
kahverengilesmesi istenen yiyecekler i¢in

uygundur.

1815 180"

® ¢ Alt Isatica ".,v g

Sicak tutma
Yiyecegi uzun siire servise hazir sicaklikta
tutmak igin kullanilir.

Sicak tutma

Wi <
IR N

© P 18.96 sa

® ¢ Sicak tutma v

Diisik sicakhkta pisirme
Dusuk sicakliklarda uzun sureli pigirmeler
(10-15 saat) igin uygundur.

° 1815 100< "

® ¢ Disik sic. pisirme .

Buz g6zme

Finn 1sitilmaz. Yalnizca (arka duvardaki)
fan galigir.

Taneli, donmus yiyeceklerin oda
sicakliginda yavas yavas ¢oziilmesi,
pismis yemeklerin ise sogutulmasi igin
uygundur.

i N

orr |85

]

® Buz cizme v g

Buharh Turbo

150-280 °C araliginda turbo pigirme
kullanarak yapacag@iniz pisirmelere ek
olarak, bu konumda, ayarlanan sicakliga
ulasildiktan sonra, yiyecege buhar
verebileceksiniz. Ancak, pisirme suresi bir
miktar uzayacaktir.

Bu konum, otomatik menuler disinda,
kendi agiz tadiniza uygun, buhar destekli
pisime yapabilmeniz igindir.
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Buharh Turbo Buharh Turbo

18:20 190° e o
- - Buhar sisteminde, igilebilir su
disinda, bagka madde koymayin.
@ ‘¢ Buharli turbo fVvE Kapag@i kapattiginizda “Pigiriliyor”
: ’ gorinir. Ayarladiginiz sicakliga ulastiginda
1) tu§9 na basin. ekranda “Buhar icin tusa bas”
- Yemegi firna koyun. gorindr. (10) tusuna bastiginizda, firin
3. A\veya \/ tusuna (11) basarak, icine 5 dakika buhar verilir. Pigirme siresi
“Buharh turbo” konumunu segin. boyunca, istediginiz zamanda, buhar
Daha sonra (9) tusuna basarak verme iglemini 3 kez tekrar edebilirsiniz.
pisirmeyi baglatin. Sisteminizde su Onemli

yoksa, ekranda “350ml su s s .
k ” 2 la birlikt Pisirme bittiginde, sistemde kalan
oyun™yazar. Firninizia birlikte suyun bosaltiimasi gerekmektedir.

verilen su kabiyla sinyal sesini Bkz. Hazir yemek fonksiyonlan,
duyana kadar su doldurun. Bkz. Sayfa 32, Suyun bo§a|t||mas|_

Su koyma iglemi. Yeteri kadar su
koyuldugunda ekranda “Kapak
acik” uyanisi gérindr.

Firin kontrol Gnitesinin calistiriimasi
1 2 3 4 5 67 8 9

JAislagsls HBJkg

I-*)i_

£
——

21 20 19 18 1716 1514 13 12 11 10
1 Ac¢ma/Kapatma tusu 9 Pisirme Basglatma/Durdurma tusu
2 Program Segme tusu 10 Hazir Yemek Menii Secim Tusu
3  Et Probu sembolii (*) 11 Sicaklik-Sire Arttirma/Azaltma, Alt
4 Kapi Kilidi sembolii (*) Mentlerde Dolagma Tusu
5  Guniin Saati gosterge alani 12 Metin ekrani
6  Sicaklik/Agirlik gosterge alani 13 Hazir Yemek Segim Ekrani
7  Finnigi Sicaklik sembolii 14 Ayarlar semboli
8  Booster (hizli 6n Isitma) sembolii 15 Alarm Suresi semboli
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16 Pisirme Bitig Slresi semboli

17 Pisirme Siresi sembolu

18 Buharl Pigirme sembolii (¥)

19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizl Isitma
Ayarlama tusu

21 Sire ve Ayarlar tusu

Uriin modeline gére degisiklik

gosterir.

Yari otomatik ¢alisma modunun

etkinlestirilmesi

Bu calisma modunda, firinin ne kadar

sure galisacagini (pisirme stresi)

ayarlayabilirsiniz.

1. Agma/ Kapama tusuna (1) basarak
firni agin.

2. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
istediginiz calisma modunu
(fonksiyonunu) ayarlayin.

3. Pisirme siresi igin, Sire ve Ayarlar
tusuna (21) bir kez basarak Metin
ekraninda “Pigirme slresi” 6Jesine
gelin. Bu sirada, pisirme siresi
semboli '17' yanip séner.

4. /\ veya \/ tusuna (11) hafifce
basarak pisirme siresini ayarlayin.
Pisirme stiresi ayarlandiktan sonra,
ekranda pisirme siresi semboll
17" gorindr.
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5. Yemeginizi firna koyup, kapagdi
kapatin.

6. Pisirme sicakligi ayan igin, Sicaklik -
Agirlik ve Hizli Istma Ayarlama
tusuna (20) bir kez basarak Metin
ekraninda "Sicaklik™ 6gesine gelin.

7. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
sicakligi ayarlayin.

8. Pisirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basarak pisirmeyi
baslatin. Ekranda "Pisiriliyor"
gOrundr.

» Finn, 6nceden ayarlanmis sicakliga

kadar isinir ve segmis oldugunuz

pisirme siresinin sonuna kadar bu
sicakligi muhafaza eder. Pisirme iglemi
sirasinda firin lambasi yanar.

Onemli
Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda
finn igi sicakhik sembollniin (7) tim
kademeleri yanacaktir.

9. Pisirme iglemi tamamlandiktan
sonra ekranda, "Afiyet Olsun...
Devam igin Pl basin" gériiniir ve
sesli uyari verilir.

10.Sesli uyariyl durdurmak igin
herhangi bir diigmeye basmaniz
yeterlidir. Eger Pisirme Baglatma /
Durdurma tusuna (9) basilmigsa firin,
secilen modda galismaya devam
eder. Sesli uyarn kesilir.

11.Pisirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basiimamigsa firin
otomatik olarak kapanir ve ekranda
glincel saat gosterilir.

Tam otomatik calisma modunun

etkinlestirilmesi

Bu calisma modunda pisirme stresi ve

pisirme bitis saatini ayarlayabilirsiniz.

1. Agma / Kapama tusuna (1) basarak
firini agin.

2. /\ veya \V/ tusuna (11) basarak
istediginiz ¢alisma modunu
(fonksiyonunu) ayarlayin.

3. Pigirme sdresi igin, Sire ve Ayarlar
tusuna (21) bir kez basarak Metin
ekraninda "Pigirme siiresi"
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6gesine gelin. Bu sirada pisirme
slresi semboll (17) yanip soner.

4. /\ veya W/ tusuna (11) hafifce
basarak pisirme stresini ayarlayin.

» Pisirme slresi ayarlandiktan sonra

ekranda, pisirme stiresi semboli '17"

g6rundir.

5. Pisirme bitis saati i¢in, Stre ve
Ayarlar tuguna (21) kisa araliklarla
basarak Metin ekraninda "Pigirme
bitis" 6gesine gelin. Bu sirada
pisirme bitis semboll '16' yanip
sbner.

® P mea 'cEANI
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6. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
pisirme bitis saatini ayarlayin.

» Pisirme bitis saati ayarlandiktan

sonra ekranda, Pisirme Bitis Saati

semboll '16' gorinir.

7. Yemeginizi firna koyup kapagi
kapatin.

8. Pisirme sicakligi ayar igin Sicaklik -
Agirik ve Hizli Isitma Ayarlama
tusuna (20) bir kez basarak Metin
ekraninda "Sicaklik™ 6gesine gelin.
/\ veya W/ tusuna (11) basarak
sicakligi ayarlayin.

9. Pisirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basarak pisirmeyi
baslatin. Ekranda "Beklemede"
goriandr.

» Firin saati, ayarlamis oldugunuz

pisirme bitis saatinden pigirme sUresini

cikararak, pisirmenin baglayacagi saati
otomatik olarak hesaplar.

10.Pisirme baslangic saati geldiginde,

segilen ¢galisma modu devreye girer ,

ekranda "Pisiriliyor” yazar ve firin
ayarlanan sicakliga kadar isinir.
Pisirme sliresinin sonuna kadar bu
sicakligi muhafaza eder. Pisirme
islemi sirasinda firinin lambasi yanar.

Onemli

Firin ayarlanan sicakliga
ulastiginda, finn ici sicaklk
sembollinin '7' tim kademeleri
yanacaktir.

11.Pigirme iglemi tamamlandiktan
sonra ekranda "Afiyet Olsun...
Devam igin Pl basin" gériiniir ve
sesli uyari verilir.

12.Sesli uyaryi durdurmak igin
herhangi bir digmeye basmaniz
yeterlidir. Eger Pisirme Baglatma /
Durdurma tusuna (9) basilirsa firin
secilen modda calismaya devam
eder. Sesli uyari durur.

13.Pisirme Baglatma / Durdurma
tusuna (9) basiimazsa, firn otomatik
olarak kapanir ve ekranda giincel
saat gosterilir.

Onemli
Yari otomatik veya otomatik

programlama yaptiktan sonra
programi iptal etmek
istenirseniz pigirme slresini
sifirlamaniz gerekir. Ayrica
isterseniz Agma / Kapama
tusuna (1) basarak firimi
kapatabilirsiniz.

Booster ayarinin yapilmasi

Firini istenilen sicakliya daha hizli
getirmek icin Booster (hizli 6n 1sitma)
fonksiyonunu kullanin.
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Onemli

Buz ¢6zme, yavas pisirme, sicak

tutma ve dusuk sicaklikta pisirme
konumlarinda booster segilemez.
Elektrik kesintisi halinde booster

ayarlari iptal olur.

Istediginiz pisirme fonksiyonunu

sectikten sonra:

1. Ekranda “Booster pasif” goriinene
kadar Sicaklik - Agirlik ve Hizli
Isitma Ayarlama tusuna (20) kisa
araliklarla basin.

2. /\tusuna (11) basarak ekranda
"Booster aktif" 63esini
gorintuleyin. Booster semboll '8’
yanik kalr.
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» Firnin igi istenilen sicakliga ulastiktan
sonra, Booster sembolii '8' séner ve
firn, Booster 6ncesinde segilen
fonksiyonda calismaya devam eder.

3. Booster fonksiyonunu iptal etmek
icin ekranda "Booster aktif"
gorunene kadar Sicaklik - Agirlik ve
Hizli Isitma Ayarlama tusuna (20)
kisa araliklarla basin.

4. /\ tusuna (11) basarak ekranda
"Booster pasif" 6gesini
goruntileyin.

© P —110:30 200°
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» Ayardan sonra fonksiyon segim
ekranina doéniildigiinde Booster
semboli '8' sdner.

Tus kilidinin kullaniimasi
Tus kilidi 6zelligini kullanarak, firna
muidahale edilmesini engelleyebilirsiniz.

Onemli

Tus kilidi, firin ¢calisirken veya firin
calismazken kullanilabilir. Firin
calisirken tus kilidi etkinlestirilmis
olsa dahi Agma / Kapama tusuna
(1) basilarak kapanabilir.

Tus kilidinin etkinlestiriimesi

1. Ekranda "Tus kilidi pasif"
goriinene kadar Sire ve Ayarlar
tusuna (21) kisa araliklarla basin.

2. A\Tusuna (11) basarak tus kilidini

etkinlestirin. Tus kilidi ayarlandiktan

sonra, ekranda "Tus kilidi Aktif"

goérundr.
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© ¢ Tus kilidi sktif 4.

» Tus kilidi ayarlandiktan sonra, (\/
disinda) herhangi bir diigmeye
basildiginda ekranda “Tus kilidi aktif”
uyarisi verilir.

Onemli

Tus Kilidi fonksiyonu devredeyken
finn digmeleri kullanilamaz.
Elektrik kesintisi halinde tus kilidi
iptal olmaz.

Tus kilidinin devreden cikariimasi
1. \V/ Tusuna (11) basarak tus kilidini
devreden c¢ikarin. Ekranda "Tusg

kilidi pasif" gérindr.

10:35

© ¢ Tus kilidi pasif ¢ o
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Saatin alarm olarak kullaniimasi

Uyari amagli kullanilir. Ornegin alarm

Ur[jn saatini, pigirme programi d|§|nda saatini firndaki yiyecegi belirli bir anda

herhangi bir uyari ya da hatirlatma

amaciyla da kullanabilirsiniz.

Alarm saatinin, firin fonksiyonlari

Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur.
1 2 3 4

cevirmek istediginiz zaman
kullanabilirsiniz. Ayarladiginiz siire
dolar dolmaz, alarm saati bir sinyal
verir.

5 6 7 8 9

21 20 19 18 17

Acma/Kapatma tusu

Program Secme tusu

Et Probu sembolii (*)

Kapi Kilidi semboli (¥)

Gunln Saati gésterge alani

Sicaklik/Agirlik gosterge alani

Firnn ici Sicaklik semboli

Booster (hizli 6n 1sitma) sembolii

Pisirme Baslatma/Durdurma tusu

Hazir Yemek Meni Segim Tusu

Sicaklik-Sure Arttirma/Azaltma, Alt

Meniilerde Dolagma Tusu

12 Metin ekrani

13 Hazir Yemek Segim Ekrani

14  Ayarlar semboll

15 Alarm Siresi semboli

16 Pisirme Bitig Slresi semboll

17  Pisirme Siresi sembolu

18 Buharl Pigsirme sembolii (¥)

19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik-Agirlik ve Hizl Isitma
Ayarlama tusu

21  Sire ve Ayarlar tusu

*  Uriin modeline gére degisiklik

gOsterir.
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16 15 14 13 12 11 10
Onemli
Maksimum alarm stiresi 23 saat 59
dakika olabilir.

Alarmi ayarlamak icin:

1. Ekranda alarm sembolii (15)
goriinene kadar Sire ve Ayarlar
tusuna (21) kisa araliklarla basin.

2. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
sUreyi ayarlayin. Alarm suresi
ayarlandiktan sonra Alarm semboli
(15) yanik kalir.

3. Alarm suresi dolduktan sonra Alarm
semboli yanip sénmeye baglar ve
alarm sesi duyulur.

4. Herhangi bir digmeye basarak
alarmi durdurabilirsiniz.
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Alarmi iptal etmek icin:

1. Ekranda Alarm semboli '15'

go6riinene kadar Sire ve Ayarlar

tusuna (21) kisa araliklarla basin.
2. Ekranda "00:00" goriinene kadar

/\ tusuna (11) basin.

Pisirme siireleri tablosu

Onemli
Belirtilen degerler laboratuarda

saptanmistir. Size uygun degerler
bu degerlerden farkli olabilir.

Firinlama ve kizartma

Onemli
Firinin 1. rafi en alt raftir.

Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siiresi
sayisi (dk) (vaklasik)
Tepside kek* Tek seviye 3 175 25...30
= 3
Kalipta kek* Tek seviye E 2 180 50...60
Kagrtta kek* Tek seviye g 3 175 25...30
2 seviye @ 3-5 175 35...40
3 seviye @ 1-3-5 180 35...40
Pandispanya* Tek seviye E 3 200 8..12
2 seviye @ 3-5 175 15...20
3 seviye [ 1-3-5 175 15...20
Kurabiye* Tek seviye E 3 175 25...30
2 seviye @ 3-5 175 30...40
3 seviye @ 1-3-5 175 35...45
Yufka boregi* Tek seviye E 2 200 30...40
2 seviye [ 3-5 200 45 ...55
3 seviye @ 1-3-5 200 45 ... 55
Pogaga* Tek seviye g 2 200 25..35
2 seviye m 3-5 200 35...45
3 seviye 1-3-5 200 35...45
Mayali hamur* Tek seviye g 2 200 35...45
Lazanya* Tek seviye g 2-3 200 30...40
Pizza* Tek seviye g 2 200 ... 220 15...20
Tek seviye 3 200 10...15
Biftek (butin)/ Tek seviye ——= 3 25 dk. 250/max 100 ... 120
Rosto ] sonra 180 ... 190
Kuzu budu Tek seviye = 3 25 dk. 250/max 70...90
(guveg) S sonra 190
Tek seviye 7 | 3 25 dk. 250/max 60 ... 80
= sonra 190
Pili¢ kizartma Tek seviye ] 2 15 dk. 250/max 60...70
— sonra 180 ... 190
Tek seviye 5 | 2 15 dk. 250/max 55...65
== sonra 180 ... 190
Hindi (5.5 kg) Tek seviye — 1 25 dk. 250/max 150 ... 210
— sonra 180 ... 190
Tek seviye 5 | 1 25 dk. 250/max 150 ... 210
= sonra 180 ... 190
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Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siiresi
sayisi (dk) (yaklasik)

Balik Tek seviye 3 200 20...30
Tek seviye 3 200 20...30

2 tepsi ile ayni anda pisirme yapilirken, derin tepsiyi st rafa, derin olmayan tepsiyi alt rafa yerlestirin.

* TUm yiyecekler igin 6n isitma yapiimasi 6nerilir.

(**) On i1sitma yapilmasi gereken
pisirmelerde; Pigirme baglangicinda,
firin icin sicaklik sembolii (8) son
Yavas pisirme siireleri tablosu

kademeye gelinceye kadar 6n i1sitma

yapin.

Onemli

Onemli

Yavas pisirme modunda, pisirme
basladiktan sonra ayar sicakligini

Yavas pisirme modunda, pisme
sirasinda kaplyl agmayin.

degistirmeyin.
Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siiresi
sayisi (dk) (vaklasik)
Et-Giiveg Tek seviye [oN 2 160 100 ... 120
Tavuk - Guveg Tek seviye E 2 160 70...100
Kuru Fasulye Tek seviye E 2 160 130 ... 150
Patlican-gliveg Tek seviye E 2 160 130 ... 150
Biftek — Batlin Tek seviye E 2 160 110...130
Biftek — Parcali Tek seviye E 2 160 100 ... 120
Kagitta kek Tek seviye E 2 185 35...40
Kurabiye Tek seviye E 2 185 30...35
Yufka boregi Tek seviye E 2 200 40...45
Pogaca Tek seviye E 2 200 40 ... 45

e 6-7 dakika 6n Isitma yapiniz.

e Pisirme yapilmadan énce beyaz/kirmizi et’lerin tavada suyu gekene kadar
cevrilmesi gerekir.
e Kuru fasulye pisiriimeden énce 30 dk haglanmalidir. Konserve fasulyeyi ise
direkt olarak kullanabilirsiniz.
e Pisirme kabinin lizerinin kapall olmasi pisirme performansini artiracaktir.

* Iciiyi pismis fakat disi yapisiyorsa
daha az miktarda sivi kullanin,
sicakligi azaltin ve pisirme siresini
artinn.

Kek pisirmenin pif noktalar

e Kek ¢ok kuruysa, sicaklg 10°C
kadar arttirin ve pigirme suresini
kisaltin.

¢ Kek nemliyse, az miktarda sivi Borek pisirmenin piif noktalan
kullanin ya da sicakligi 10°C kadar e Bodrek ¢ok kuruysa, sicakligi 10°C
azaltin. kadar artirin ve pisirme siresini

e Kekin Ustl yanmigsa daha alt rafa kisaltin. Yufka aralarnni sit, yag,
koyun, sicakligi diislirin ve pisirme yumurta ve yogurt karisimindan
suresini artirin. olusan bir sosla islatin.
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e Borek gec pisiyorsa hazirlamig
oldugunuz béregin kalinliginin
tepsiden tagsmamasina 6zen
gosterin.

e Boregin Ustl kizariyor fakat alti
pismiyorsa, borek icin
kullanacaginiz sos miktarinin
boéregin alt kisminda fazla .
olmamasina 6zen gdésterin. Esit bir
kizarma igin sosu, yufka aralarina
ve béregin Uzerine esit yaymaya
calisin.

tek tepside pisirmeniz, pisirme
sonucunu iyilestirir. Geleneksel
firnlardan farkli olarak yan
duvarlardan da sicak hava geldigi
icin kabaran buyiik hacimli
yiyeceklerde daha homojen
pisirme saglanir

Bu fonksiyonun ¢ok tepsili pisirme
ozelligi sayesinde zaman ve enerji
tasarrufu yapabilir, mikemmel
pisirme sonuglari elde edebilirsiniz.

Hazir yemek fonksiyonlari

Onemli

Boreginizi pisirme tablosuna uygun Hazir yemek fonksiyonlarinin
konum ve sicaklikta pisirin. Alt secilmesi

kismi yine de az kizariyorsa bir Hazir Yemek mentisti, profesyonel

dahaki pisirmede bir alt rafa
yerlestirin.

Sebze yemegi pisirmenin piif

noktalan

e Sebze yemeginin suyu bitiyor ve
kuruyorsa, tepsi yerine kapakl bir
kapta pisirin. Kapakl kaplar

ascllar tarafindan sizin igin 6zel olarak
hazirlanarak kontrol tnitesinin
hafizasina kaydedilmis yemek
programlarini igerir.

Bu menlide, yemegin sicakhg, raf
konumu, agirligi ve pisirme
fonksiyonlari otomatik olarak belirlenir.

yemegin suyunu muhafaza eder. Agrrlik ve pigirme slresi ayarlarini,

e Sebze yemegi yeterince
pismiyorsa, sebzeleri 6nceden

yemeginize ve damak tadiniza uygun
olarak degistirebilirsiniz.

haslayip ya da konserve kivaminda !-|.a2|r yemek fonksiyonlarini segmek
hazirlayip firina sirtn. lgin:

En iyi pisirme sonucu i¢in (Fan 1.

destekli pisirme):

Agma / Kapama tusuna (1) basarak
finni agin.

e Bu fonksiyonunun sagladigi 2. Program Segme tu§una (2) basarak
homojen Isi dagilimi sayesinde, Hazllr Yemek fonksiyonu ekranini
podaca, kagitta kek, kurabiye ya segin. Bu agaTada ekranda
da biskivi gibi yogun hamurdan Hamur Isleri yazar ve Hazir
yapilan yiyecekleri ayni anda 1,2 yemek segim ekrani '13' yanar.
veya 3 tepside pisirebilirsiniz. © P Y

e Elmall pasta ve tepside turta gibi 1035
islak hamurlu yiyecekleri ayni anda —

2 tepside pigirebilirsiniz. o Hmur isleri :V -

e Yogun sivi iceren ya da mayali

hamurlu biytk hacimli yiyecekleri
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3. A\ veya \/ tusuna (11) basarak
istediginiz hazir yemek fonksiyonu
ana mendiistini (Hamur isleri,
Kimes Hayvanlari, Et Yemekleri,
Baliklar, Ozel yemekler, Ozel
konumlar) segin.

4. Sectiginiz Ana Yemek menusini
Hazir Yemek Menii Segim tusuna
(10) basarak onaylayin.

5. /\ veya \/ tusuna (11) basarak
istediginiz yemegi (Kurabiye, Kek,

Kagitta Kek vb.) segin.
© P 1525 1247
® ¢ Kurabive SV

6. Yemeginizi firna koyun.

7. Pigirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basarak pisirmeyi
baslatin. Ekranda “Pisiriliyor”
goriandr.

Onemli

Yaklasik 20 saniye icinde
Pisirme Baglatma / Durdurma
tusuna (9) basilmazsa firin
kendini kapatir.

8. Pigirme iglemi tamamlandiktan
sonra ekranda "Afiyet Olsun...”
gorindr ve sesli uyari verilir.

Onemli

Sesli uyarly! durdurmak igin
herhangi bir diigmeye
basmaniz yeterlidir.

Onemli
Yemek menustinde dolasilirken
ekranda goriinen “Geri”
komutu bir Gist meniye gegcmek
igin kullanilir. Hazir Yemek
Menl Segim tusuna (10)
basarak da bir ist menuye
gecebilirsiniz.
Hazir Yemek meniisiinde pisirmeye
baslamadan énce, secilen yemek
cinsine bagli olarak agirligi da
ayarlayabilirsiniz. Bunun igin;
1. Agirlik gosterge alani yanip sénene
kadar (20) tusuna basin.

® p == 30 @A b

ol
A
it

\ i

® C él'-liwll.k

5 v

2. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
agirhg ayarlayin.

Hazir yemek mendistinde pisirmeye

baslamadan 6nce segilen yemek

cinsine bagli olarak agirhg da

ayarlayabilirsiniz. Bunun igin;

1. Agirlik gosterge alani yanip sénene
kadar (20) tusuna basin.

2. (11) tuglari ile agirhdi ayarlayin.

Hazir yemek meniisii:
Modellere gbre degisim gosterebilir

Hamur igleri | Kiimes Ozel Balik Et yemekleri | Ozel
hayvanlan yemekler yemekleri konumlar
Kurabiye Izgara tavuk | Guveg Balik fileto Rozbif Hamur
mayalama
Muffin Fileto tavuk | Kis Hamsi Dalyan kéfte | Yogurt
bugulama
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Hamur igleri | Kiimes Ozel Balik Et yemekleri | Ozel
hayvanlan yemekler yemekleri konumlar

Brownie Finn makarna | Mezgit Elma
kurutma

Pandispanya Lazanya Somon fileto Kestane
kebap

Elmali strudel Musakka

Elmali pay

Buhar destekli hazir yemek

fonksiyonlarini segmek i¢in:

1. Agma/ Kapama tusuna (1) basarak
firni agin.

2. Buharl Pigirme semboli ‘18"
yanana kadar Program Secme
tusuna (2) kisa araliklarla basin. Bu
asamada ekranda “Hamur Igleri”
gorindr.

3. A\ veya W/ tusuna (11) basarak
istediginiz hazir yemek fonksiyonu
ana mendiistini (Hamur isleri,
Kimes Hayvanlari, Et Yemekleri,
Baliklar, Ozel yemekler, Ozel
Yemekler) segin.

4. Sectiginiz ana yemek menustni
Hazir Yemek Menii Segim tusuna
(10) basarak onaylayin.

5. /\ veya \/ Tusuna (11) basarak
istediginiz yemegi "Kurabiye, Kek,
Kagitta Kek vb." segin.

6. Yemeginizi firna koyun.

7. Pisirme Baslatma / Durdurma
tusuna (9) basarak pisirmeyi
baslatin.

8. Ekranda "350 ml su koyun"
gorindr.

Onemli

Saglik riskil

Buhar sisteminde, igilebilir su
disinda, baska madde
koymayin.

9. Kapagi agarak su girisinden su
koyun. Su koyarken sesli uyaryla
birlikte ekranda"Kapak A¢ik™
uyarisi gérindr.

10.Kapak kapanir kapanmaz, firin
pisirmeye baslar ve ekranda
"Pigiriliyor" gorundr.

11.Pisirme iglemi tamamlandiktan
sonra ekranda "Afiyet Olsun,
“yemegi cikarin™ gorundr ve sesli
uyari verilir.

» Sesli uyaryl durdurmak icin herhangi

bir digmeye basmaniz yeterlidir.

12.Pigirme tamamlandiginda, firinin
kapagini agin ve yemegi alin.

Otomatik Su Buharlastirma

fonksiyonunun g¢alismaya baglamasi

icin firnin kapagini kapatin.

» Bu asamada ekranda "Su bogaltma"

ve gereken sire gérindir.

» Bu iglem sagliginiz agisindan,

beklemis su bozulacagindan dolayi,

kalan suyun kullanilmamasi i¢in
6nemlidir. Ayrica su bosaltma iglemi,
pisirme sonrasi firin i¢cindeki kirlerin
yumusamasini ve kolayca silinmesini
saglar.

» Su bosaltma isleminden sonra firin

icini bir bezle silin.

Su kabinin kullanim:

Su kabi iki pargadan olusur. Ust parca

suyun kiregten arinmasini saglar.

Kabin alt ve Ust pargasini sekilde

goruldigua gibi takin.
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Kaba en fazla 150cc den fazla su
koymayin, aksi taktirde su arinmaz.
Sonra (st pargayi ayirarak, alttaki kap
ile, suyu firnna bosaltin.

Onemli

Onemli

Su konulmasi igin sistem
maksimum 10 dakika bekler. 10
dakika igerisinde su konulmazsa
firin kapanir.

Su kabini her 4 kullanimdan sonra
bir kez; bir bardak suya 2 cay

kasigi sofra tuzu koyup karistirarak,
kaba bosaltip, kabin kiregten
arinmasini saglayin. Bu islemden
sonra alt kabi yikayarak temizleyin.

Onemli

Su koyma haznesini temizlemek
icin, hazneyi finndan sokip,
sadece su ile yikayin.

(5]

1 Ust parca

2 Al parca

Su koyma iglemi,

1. Resimde gdrilen, su koyma
haznesini gekin (1).

Sinyal sesini duyana kadar hazneye
su bosaltin. Su miktarini su seviye

Onemli

Su doldurma iglemi sirasinda depo
icindeki su miktari, Su
gostergesinden kontrol edilmelidir.
Su miktar depo dolu seviyesini
asarsa, fazla su finnin igine
akacaktir. Buhar destekli otomatik
pisirme programlarinda, firinin igine
akan fazla su, pisirmeyi etkileyebilir
ve kapakta buharlasmaya neden
olabilir. Bu durumun engellenmesi
icin, tasma olmasi durumunda
pisirme baglamadan énce, firinin
icine akan fazla suyun
temizlenmesi gerekmektedir.

den (2) izleyebil

(5]

Su koyma haznesi
Su gobstergesi
Buhar ¢ikis borusu

A ODN =

Onemli

Eger pisirme iglemi
tamamlanmadan firin kapanirsa ve
yaklasik iki dakika igerisinde
herhangi bir pisirme fonksiyonu
secilmezse, Acma / Kapama
dugmesiyle (1) firn acildiktan
sonra, Metin ekraninda "Yemegi
cikarin su bosaltilacak” yazar.
Yaklagik 1 dakika sonra su
bosaltma islemi bagslar.

Fazla suyu bosaltma borusu
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DIKKAT
Su buharlastirma islemi boyunca

kapagi kapali tutun.

Buhar destekli hazir yemek meniisii:
Modellere gore degisim gbsterebilir

Hamur igleri

Kiimes
hayvanlari

Ozel yemekler

Balik yemekleri

Et yemekleri

Taze pizza-ince

Tavuk<1600 gr

Taze sebze

Balik gliveg

Kuzu rosto

Taze pizza-kalin

Tavuk>1600 gr

Donmus sebze
graten

Kuzu but

Yufka boéregi

Hindi budu

Firinda patates

Dana rosto

Tane borek

Ordek bitiin

Tandir

Meyveli kek

Corek

Pogaca

Simit

Mayali ekmek

Sandvic ekmegi

Baget ekmegi

Donmus kugik
ekmek

Izgaranin caligtiriimasi

Onemli
Finni kullanmadan énce saat ayari

yapilmalidir. Saat ayar yapiimazsa
firn calismayacaktir.

Q UYARI
lzgara sirasinda firinin kapagini

kapatin.

Sicak ylizeyler yaniklara neden
olabilir!

1. Agma/ Kapama tusuna (1) basarak
firni agin.

2. /\ veya W/ tusuna (11) basarak
Izgara fonksiyonunu segin.

3. Pigirme sicakligi ayarn i¢in Sicaklik -
Agirlik ve Hizli Isitma Ayarlama
tusuna (20) bir kez basarak Metin

ekraninda “Sicaklik” 6gesine gelin.

/\ veya W/ tusuna (11) basarak
sicakligi ayarlayin.

4. Acma / Kapama tusuna (1) basarak
finni kapatin.

Raf konumlan

Tel 1izgaranin firnin arka tarafina dayali
olmasi durumunda i1zgara performansi
disecektir. En iyi 1zgara performansini
elde etmek igin, tel 1Izgaranizi rafin 6n
tarafina siiriin ve kapak yardimiyla
yerlesmesini saglayin.
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NOT

Izgara yapmak igin en Ust rafi

kullanmayin.

(5]

Izgara pisirme siireleri tablosu

Elektrikli 1zgarayla 1zgara yapma

NOT

Izgaraya uygun olmayan
yiyecekler, yangin tehlikesi
tagimaktadir. Yalnizca yogun
1zgara atesine uygun olan
yiyecekleri 1zgara yapin.

Ayrica yiyecegi izgaranin gok
arkasina yerlestirmeyin. Burasi en
sicak alandir ve yagl yiyecekler
alev alabilir.

Yiyecek Raf konumu lzgara siiresi (yaklasik)
Balik 4.5 20..25 dk. *
Pargal tavuk 4.5 25...35 dk.

Kuzu pirzolasi 4.5 20...25 dk.

Biftek 4.5 25..30 dk. *

Dana pirzolasi 4.5 25...30 dk. *

Tost ekmegi 4 1...2 dk.

¥ kalinhga baghdir

37| TR




[ Bakim ve temizlik

Genel bilgiler

Duzenli araliklarla temizlenmesi halinde
Urinln kullanim émrii uzar ve sik
karsilasilan sorunlar azalr.

@ GUVENLIK UYARISI

Bakim ve temizlik islemlerine
baslamadan 6nce iriiniin
elektrik baglantisini kesin.
Elektrik garpmasi tehlikesi vardir!

Q GUVENLIK UYARISI

Uriinii temizlemeden 6nce
ariniin sogumasini bekleyin.
Sicak ylizeyler yaniklara neden
olabilir!

e Uriin, her kullanimdan sonra iyice
temizlenmelidir. Bdylece yiyecek
artiklar kolayca temizlenir ve Urlin
daha sonra tekrar kullanildiginda
bu artiklarin yanmasi énlenir.

e Uriiniin temizligi icin 6zel bir

temizleme maddesine gerek yoktur.

Uriinii bulasik deterjani, 1lik su ve
yumusak bir bez ya da stinger
kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayin.

e Temizlik igleminden sonra kalan
sivilari tamamen sildiginizden ve
pisirme sirasinda etrafa sigrayan
yemekleri hemen temizlediginizden
emin olun.

® Paslanmaz veya inoks yuzeylerin
ve tutamagin temizliginde asit veya
klor iceren temizleme maddeleri
kullanmayin. Sabunlu yumusak bir
bez ve sivi (cizici olmayan) deterjan
yardimiyla tek yénde silmeye
dikkat ederek temizleyin.

NOT
Bazi deterjanlar veya temizleme

maddeleri ylizeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda asindirici
deterjanlari, temizleme tozlar,
temizleme kremleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

Firln caminin temizliginde; cami
cizebilecek, asindirici deterjanlari
ve metal kaziyicilan kullanmayin.
Cama zarar verip kirabilirsiniz.

Onemli
Temizlik icin buharli temizleme
Urtnlerini kullanmayin.

Pizza tasinin-kiireginin temizlenmesi

® Pizza kuregini ve tagini bulasik
makinesinde, akan su altinda veya
suya batirarak yikamayin.

e Deterjanl bezle silip, 1slak bezle
durulayin.

Su koyma haznesinin temizlenmesi

Su koyma haznesini kendinize dogru

cektiginizde belli bir noktada durur.

Cekmeye devam ettiginiz takdirde,

ikinci durma noktasina ¢arparak tekrar

durur.

Bu noktadan sonra gekmeye daha

fazla zorlamaniz durumunda yerinden

cikacaktir

altinda temizleyebilirsiniz.
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Onemli

Hazneyi temizlerken, kimyasal
temizleyiciler kullanmayiniz.
Sadece su ile temizleyiniz.

Kontrol panelinin

temizlenmesi

Kontrol panelini ve kontrol diigmelerini
1slak bir bezle temizleyip kuru bir bezle
kurulayin .

NOT

Kontrol panelini temizlemek icin
kontrol digmelerini sékmeyin.
Kontrol paneli hasar gorebilir!

Finn iginin temizlenmesi

Firinin yan duvarlarinin temizlenmesi

1. Tel rafi, bagl oldugu yan duvarla
birlikte ok yoniinde ¢cekerek (1)
no.lu pimi yuvasindan gikarin.

2. Tel rafi, yan duvar ile birlikte
kendinize dogru ¢ekerek, rafi ve yan
duvar firndan ¢ikarin.

3. Tel rafi ¢gekip yan duvardaki
deliklerden (2) ¢ikararak tel raf ile
yan duvari ayirin.

4. Tel rafi ve yan duvari bulagik
deterjani, 1lik su ve yumusak bir bez
ya da stinger kullanarak temizleyip
kuru bir bezle kurulayin.

5. Temizlik igleminin ardindan tel rafi,
yan duvarin arka kismindaki

deliklere (2) gegirin.

6. Tel rafin pimini (1), yan duvardaki
yuvasina ok yoniinde takarak tel raf
ile yan duvari birbirine kilitleyin.

7. Yan duvar ve tel raf grubunu,

pimleri (3) saside bulunan yuvalara

girecek sekilde firina sabitleyin.

8. Tel rafin pimini (1) §|de bulunan
yuvasina sekildeki gibi takin.

Onemli

Tel raf ve yan duvar grubunun
yuvasina tam olarak
oturdugundan emin olun.

Katalitik duvarlar

Finnin i¢ yan duvarlan veya sadece
arka duvari katalitik emaye ile
kaplanmis olabilir.

Finnin katalitik duvarlari
temizlenmemelidir. Duvarlarin
g6zenekli ylzeyi, sacilan yaglarin
emilmesi ve donustirilmesi (buhar ve
karbondioksit) yoluyla kendiliginden
temizlenir.
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Buharh Temizleme

Belirli bir stire buhar veriimesi ve firin
ici ylzeylerinde yogunlasan su damla-
ciklar sayesinde yumusayan (uzun
suredir kalmayan) kirlerin kolayca
temizlenmesini saglar.

© P 1820

® ¢ Buharli Temizleme : .

AN

1. (1) tusuna basarak firni agin.

2. Yemeginizi firndan ¢ikardiginiza
emin olun.

3. /\ veya W/ tusuna (11) basarak,
"Buharh temizleme" konumunu
secin.

4. (9) tusuna basarak temizlemeyi
baslatin.

Sistemde su yoksa, ekranda 350 ml

su koyun" gorinur.

5. Finninizla birlikte verilen su kabiyla
sinyal sesini duyana kadar su
doldurun. Bkz. Su koyma iglemi
sayfa 35.

6. Yeteri kadar su koyuldugunda
"Kapak Acik" uyarisi gérindr.

Onemli

Saglik riskil

Buhar sisteminde, igilebilir su

disinda, baska madde

koymayin.
» Kapak kapatildiginda firin igi sicaklik
100°C altinda ise temizleme hi¢
beklemeden baslar. Su konulup kapak
kapatildiginda firin ici sicaklik 100°C
altinda degil ise ekranda
"Sogutuluyor” ifadesi gorindir.
» Finn ici sicaklik 100 C altina
distlginde temizleme otomatik olarak
baglar.

® P

11820

® ¢ Temizleniwor 0035 ;: v

N

7. Temizleme bagladiginda ekranda
"Temizleniyor" ifadesi gorinur.

» Sistemdeki su bitene kadar firn igine

buhar verilir.

NOT

Buhar verme siresi, hazne
tamamiyla dolu oldugunda yaklasik
35 dakikadir, daha az miktardaki
su icin bu siire daha az olacaktir.

8. Sistemdeki su bittiginde ekranda
"Yiizeyleri temizleyiniz" ifadesi
gorundr.

9. Kapagi acip firn i¢ ylzeylerini islak
bir stinger veya bezle silin.

Temizleme bittiginde (genelde sis-

temdeki su bitmis olur), her ihtimale

karsi sistemde kalan suyun bosal-
tilmasi gerekmektedir. Bkz. Hazir

Yemek fonksiyonlari, sayfa 35, Suyun

bosaltiimasi.

Finn tavaninin temizlenmesi

Izgara isiticisi asagiya dogru indirilerek

tavandan ayrilip, firin tavani silinebilir.

1. lzgara isiticisindaki kilitleme
vidalarini tornavida ya da metal

para yardimiyla gevsetin.
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Onemli

Izgara isiticisi agagiya dogru
indirilir ancak arka kismindan
finn tavanina takil olarak kalir.

- lzg Y
kilit vidalarini tekrar tornavida ya da

para yardimiyla sikin.
Finin kapaginin temizlenmesi
Firnin kapagini bulasik deterjani, ilik su
ve yumusak bir bez ya da slinger
kullanarak temizleyip kuru bir bezle
kurulayin.

Onemli

Firin kapagini ve camini
temizlemek igin sert asindirici
temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulasik teli veya gamasin
suyu gibi ylzeye zarar verecek
malzemeler kullanmayin.

Onemli

On kapak i¢c cami , kolay
temizlenebilen bir malzeme ile
kaplanmigtir. Asindirici sert
temizleme maddeleri, sert metal
kaziyicilar, bulasik teli veya camasin
suyu gibi, ylzeye zarar verecek
malzemeler kullanmayin.

Finn kapaginin sékiilmesi

1. On kapagi (1) agin.

2. Sekilde gorildigu gibi, sagda ve
solda bulunan 6n kapak mentese

yuvasindaki (2) klipsleri asagiya
dogru bastirarak acin

1 2 3

On kapak
2 Mentese

7

1 2 3
3. On kapag yari acik pozisyona
getirin.
4. Bosa c¢ikan kapagi yukar dogru
cekerek sag ve sol menteselerden
kurtarip yerinden cikarin.

NOT

Kapagin yeniden takiimasi igin,
sbkerken uygulanan iglemler,
siraslyla sondan baga dogru tekrar
uygulanmalidir. Kapagi takarken,
mentese yuvasindaki klipsleri
kapamayi unutmayin.

Kapak i¢c caminin yerinden

cikariimasi

Uriiniin 6n kapak i¢ cami temizlemek
Uzere sokdllebilir.

ic cami temizlemek amaciyla sékmek
icin, UrUnle birlikte verilen kiregi
kullanin.
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. Finn kapagini agin
. Kiregi(1) cam (3) Uizerinde igaretli
bélgeye yerlestirerek, gbsterilen
yénde itip cami yerinden ¢ikarin.
3. Cami tekrar yerine takmak igin alt
kismini plastik yuvalara (2)
yerlestirin. Ust bélgesinden metal
cerceveye (6) dogru bastirip
pimlerin (4) yuvalarina (5)
erlesmesini saglayin

N =

Onemli
ic cam paneli baskili tarafi yukar
bakacak sekilde takin.

Firin lambasinin degistirilmesi

GUVENLIK UYARISI

Firin lambasini degistirmeden
o6nce elektrik carpmasi riskini
ortadan kaldirmak icin, elektrik
baglantisini kesin ve firinin

sogumasini bekleyin.
Sicak ylizeyler yaniklara neden

1 Kirek
2 Plastik yuva
3 lIgcam

4  Pim
5  Pimyuvasl
6  Metal Cerceve

olabilir!

Onemli

Firin lambasi 300 °C isiya dayanikli
6zel bir elektrikli ampulddr.
Lambanin 6zellikleri igin bkz.
Teknik 6zellikler, sayfa 5. Firin
lambalari Yetkili Servislerden temin
edilebilir.

NOT

Lambanin konumu, sekilde
gosterilenden farkli olabilir.

Finninizda yuvarlak lamba varsa,

1. Uriiniin elektrik baglantisini kesin.

2. Cam kapagi saatin aksi ydénde
cevirerek cikartin.

cekerek ¢ikarin ve yenisiyle
degistirin.
4. Cam kapag tekrar yerine takin.
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Sorun giderme

Firin caligirken firindan buhar cikiyor.

Calisma sirasinda buhar ¢ikmasi normaldir. Bu bir ariza degildir.

Pigirme esnasinda su damlaciklari olusuyor.

Pisirme sirasinda ortaya ¢ikan buhar Griiniin disindaki soguk ylizeylere temas ettiginde
yogunlasir ve su damlaciklar olusturabilir. Bu bir ariza degildir.

Uriin calismiyor.

Sigorta bozuk veya atmig olabilir

Sigorta kutusundaki sigortalari kontrol edin.
Gerekirse, bunlar degistirin veya yeniden
devreye sokun.

Uriiniin fisi (toprakli) prize takilmamis
olabilir.

Fisin prize takilip takiimadigini kontrol edin.

Kontrol paneldeki tuslar calismiyor.

Tus kilidi etkin olabilir, Tus kilidini devre disi
birakin. (Bkz Tus kilidinin kullaniimasi,
sayfa 28) .

Firin 1g1g1 yanmiyor.

Firinin lambasi bozuk olabilir.

Finnin lambasini degistirin.

Elektrik gelmiyordur.

Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta
kutusundaki sigortalari kontrol edin.
Gerekirse, sigortalan degistirin veya
yeniden devreye sokun.

Firin isinmiyor.

Fonksiyon ve/veya Sicaklik dugmesi
ayarlanmamis olabilir.

Fonksiyon ve/veya Sicaklik dugmesiyle
fonksiyon ve sicaklidi ayarlayin.

Elektrik gelmiyordur.

Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta
kutusundaki sigortalari kontrol edin.
Gerekirse, sigortalan degistirin veya
yeniden devreye sokun.

satin aldiginiz bayi ya da Yetkili Servise bagvurun. Galismayan uriini kendiniz

onarmay! asla denemeyin.

Onemli
Bu béliimdeki talimatlar uygulamaniza ragmen sorunu gideremezseniz Uriini
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B Tiiketici Hizmetleri

Degerli Miisterimiz,

Sizlere iyi Urlin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz. Bu nedenle siz
bilingli tliketicilere cok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam ediyoruz.

Arcelik Gagni Merkezi de haftanin 7 giinii 08:00-24:00 saatleri arasinda yeni telefon
numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye bagladi. Dogrudan bu numarayi
cevirerek Argelik Cagn Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.
Cagrn merkezimize ayrica; www.arcelik.com.tr adresindeki Tiketici Hizmetleri bdlimunde
bulunan formu doldurarak ya da 0 216 585 8 888 nolu telefonu arayarak, ya da 0 216 423
23 53 nolu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili bagvurular icin adresimiz: Argelik Gagn Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 81719
Tuzla/ISTANBUL

Arcelik Gagn Merkezi
444 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu g:evirmeden*)
Diger Numara
0.216. 585 88 88

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniiniizi aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. UrtintinGizii kullanim klavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Uriinuinizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon
numaralarindan Cagn Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “Teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. lsiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FiSi” istemeyi unutmayiniz.
Alacaginiz hizmet figi, ilerde Urliniiniizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar sadlayacaktir.

6. Kullanim émrii:10 yildir.(Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin

gerekli yedek parca bulundurma siresi). .
w orcellk
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E Firin Montaj Bilgilendirme Formu

1. Firnin kullanim yerine yerlestiriimesi;
» Finnin altinda yiiksekligi ayarlanabilir
ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yukseklik,
pisirme ve emniyet i¢in uygun gekilde
ayarlanmalidir. Finni yukarn dogru
kaldirarak ayaklari alttan iki agizli anahtarla
saga-sola déndlrerek seviye ayari yapilir.
Pratik olmasi agisindan sadece zemine
oturmayan 6n késelerden de ayarlama
yapilabilir. Firniniz herhangi bir nedenle yer
degistirirse ayak ayarini tekrar yapmaniz
gerekebilir.Tlketici bilgilendirilerek firin
ayak ayari yapild.

2. Finnin elektrik baglantisi yapilirken
dikkat edilmesi gerekenler;

» Finnin figi toprakli prize takilmalidir, aksi
durumda elektrik garpma riski vardir.
Kontrol edildi.

» Evinizdeki sigortanin akim degeri
UrinUnuzdeki tip etiketi degerine uygun
olmalidir. Kontrol edildi.

» Sebeke kablosunu sicak ylizeylere
degmeyecek sekilde yerlestiriniz. Ocaklara
yakin yerden gegciriimemesi ve firin
kapagina sikigtinimamasi hakkinda
tliketiciye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda dikkat
edilmesi gerekenler;

»Firinin hangi gaz ile kullanilacagi
tliketiciye soruldu. LPG veya DG igin
tliketici bilgilendirildi.

» Firin dog@algaz ile kullanilacaksa,
dogalgaz baglantilarinin uygunlugu kontrol
edildi. Dogalgaza doniisim yapilarak
tliketici bilgilendirildi.

» LPG kullanim igin; Tipun durus yerine
gore firin arkasindaki hortum ucu ile
koértapa yer degistirilerek uygun konum
secildi. Gaz kagagi kontroli hortumun
baglanti ucuna bir miktar sabun
kopurtilerek veya dedektor ile yapildi. Gaz
hortumunun firnin sicak ylzeylerine
degmeyecek ve arkasindan gegmeyecek
sekilde konumlandirimasi gerekir.
Ocaklara yakin yerden gegirilmemesi bilgisi
verildi. Kontrol edildi.

» Firn LPG ile kullanildiginda TSE onayli
300mmSS ¢ikis basincinda detandérle
kullanilacag bilgisi verilerek kontrol edildi.

____________________ 0

» Tliptin konuldugu yer kontrole dildi. Asin
soguk ve sicak ortamlara konulmamasi
hakkinda tliketici bilgilendirildi.

» Finnin, LPG (tlp) yada dogalgaz
musluguna gaz sizdirmayacak sekilde
baglantilar yapildi. Hortumun (TSE belgeli
ve gaz dagitim sirketi onayl)) emniyet
agisindan 125 cm.’den uzun olmamasi
gerektigi hatirlatildi. Yeni tip
degigtirildiginde ocaklarin ge¢ yanabilecegi
bilgisi verildi.

» Gaz baglantisi yapilan firininizi hortumun
izin verecegi sinirlar disinda hareket
ettiriimemesi, zorlamanin hortum
baglantilarini gevgeteceginden gaz
kagagina neden olabilecegi, bu nedenle
firin altina tekerlekli tasiyici
yerlestiriimemesi tavsiye edildi.

45| TR



4. ilk kullanim 6ncesinde dikkat edilmesi
gerekenler;

» Saatli firinlarda, saatin; ilk kullanimda
veya elektrik kesintilerinden sonra mutlaka
ayarlanmasi gerektigi, aksi halde alt firin
kismi ve/veya elektrikli ocak kisminin
devreye girmeyecegdi konusunda tuiketici
bilgilendirilerek saat ayari yapildi. Manuel
kullanim tarif edildi. Saatin gdsteresinin
22.00- 06.00 saatleri arasinda sénuk
yanabilecegi anlatild.

» Ocaklarda pigirme yaparken yakinlarda
ortl ve perde olmasi, emniyet agisindan
tehlikelidir. Alev alabilir. Tlketici
bilgilendirildi.

» Finninizi ilk galistirdiginizda izolasyon
malzemeleri ve isitici elemanlarindan
kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Kokuyu
gidermek igin finninizi kullanmadan énce
maksimum sicaklik konumunda 45 dk. igi
bos olarak ¢alistirimasi, Daha sonra firin
kapagini agarak havalandiriimasi gerektigi
konusunda tuketici bilgilendirildi.

» GUnlUk kullanim karti, kullanma kilavuzu,
servis bilgileri ve Uicretsiz danigma hatti
numarasi bagvurulabilecek kaynaklardir.
Tuketici bilgilendirildi.

5. Finin st ocaklarinin kullanimi
sirasinda dikkat edilmesi gerekenler;

» Ocaklardan en fazla verimi elde etmek
icin tencere tabani diiz olan ve kilavuzda
belirtilen uygun gapta tencere kullaniimasi,
uygun olmayan tencerelerin enerjinin bosa
harcanmasina neden olacag tiketciye
anlatildi.

» Digmeden ateglemeli firnlarda, ocaginizi
yakmak i¢in diigmeyi ileri dogru bastirarak
cevirdiginizde ocaklar kendiliginden
yanacaktir. Tlketiciye gosterildi.

» Gakmak diigmesi olan driinlerde, ocak
diigmesini ileri dogru bastirarak gevirdikten
sonra gakmak digmesine basarak
ocaginizi yakabilirsiniz.

» Gaz emniyeti olan firnlarda ocaginizi
yakmak i¢in diigmeyi bastirarak geviriniz
ve alevi gérdiikten sonra da 5-10 sn basil
tutmayi slrdiriiniz. Gaz emniyet
sistemindeki termik eleman ocagin alevini
hissederek devreye girecek ve gaz yolunu
acacaktir. Diigmeyi dayandigi noktaya
kadar bastirmaya dikkat ediniz. Firn kismi
gazli olan drinlerde termik elemanin
devreye girme siiresi (ortam sicakligina
gore degisir) 10-15 sn.dir. Tiketiciye
gosterildi. Gaz kesme emniyeti hakkinda
bilgi verildi.

6. Finn kisminda pigirme sirasinda
dikkat edilecekler;

» Hazirladiginiz yemegi firna
yerlestirmeden 6nce firin sicaklik ayar
diigmesini pisirme sicakligina ayarlayarak
firniniza 6n i1sitma uygulayiniz (10-15
dakika kadar).Tiketici bilgilendirildi.

____________________ 0

» Her yiyecegin pigirme sicakligi ve siresi
farkhidir. Kullanilan malzeme ve beklentilere
gorede degisir.Tepsilerin raf konumlar ve
pigsirme sicakliklar igin mutlaka kullanma
kilavuzunu ve turbo firnnlar igin verilen
“gunlik kullanim karti”ni okuyunuz.

» Pigirme sirasinda firin igindeki diger
tepsileri ¢ikariniz. Tiketici bilgilendirildi.

____________________ 0

» Alt ve Ust isiticilan kullanarak pisirme
yapacaksaniz; Raflar firinin alt
kismindan baslayarak yukari dogru
siralanir.

1- Yemeginizi 2. veya 3. rafa sliriinlz. Cok
soslu hamur iglerinde sos miktarina gore 1.
raf ta kullanilabilir.

2- Sadece tek tepsi ile pigirme
yapabilirsiniz.
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____________________ D » Pigirme siresince firin igi sicakliginin
sabit tutulmasi igin kapagin agiimamasi

ah ek
amur maizemanin USt ylizu gok Koyu gerektigi hakkinda tiiketici bilgilendirildi.

oluyorsa bir alt rafa aliniz, alt ylzi ¢ok

koyu oluyorsa bir Ust rafa aliniz, sicaklgtr ™~ - -—-—-—-—---—---"--"-—-———— D
biraz disurintz, pisirme suresi bir miktar » Gam kaplari, hamur iglerini pisirmek igin
uzayacaktir. kullanmayiniz. Metal kaplar en uygun
____________________ D olanlardir.

» Turbo sistemi ile pisirme === @ - - - -""--"---"--—"———————— D
yapacaksaniz; 7. Finn temizliginde dikkat edilecek

1- Tek yemek pisirme durumunda 4. veya noktalar;

5. raf, (Dar finnlarda 3. veya 4. raf kullanilir) » Kontrol panosu, yan duvarlar, alt kapak,
iki yemek pisirme durumunda 4. ve 6. bek tablasi gibi (boyall veya emayeli)

raflan, (Dar firinlarda 3. ve 5. raflar kullanilir) pargalarda ve diigmelerin temizliginde, sert
Uc yemek pisirme durumunda 2, 4 ve 6. slinger, ovma teli, partikl iceren

raflan kullaniniz, (Dar firinlarda 1, 3 ve 5. temizleyici malzemeler ile keskin cisimler
raflar kullanilir). kullanilmamasi, aksi halde uriiniin ylizeyi
____________________ D cizilecegi tuketiciye anlatildi.

2- Hamur igi pigirirken kullanacaginizkabr - - - - ————-------——-—-———— D
margarin ile yaglamaniz daha iyi sonug » Bek sapka ve kafalarinin, temizlendikten
verecektir. sonra yerine tirnaklarindan tam
____________________ D oturtulmasi, aksi halde isli yanma problemi

ile karsilagilacagi, hakkinda bilgi verildi.
Bek kafa ve sapkalarinin bulasik
makinasinda yilkanmamasi, aksi halde
kararacag@i konusunda tiiketici

3- Kabaran bérek veya benzeri hamur
iglerinde, hava dolagiminin engellenmemesi
ve daha iyi sonug¢ almaniz igin hamuru
bigakla deliniz. Yagl kagit kullaniyorsaniz

hava dol I {icin kadid bilgilendirildi.Yagl kagit kullaniyorsaniz
ava dolasimini engeflememest igin kagicl hava dolagimini engellememesi igin kagidi
tepsiye gore kesiniz.

D tepsiye gore kesiniz.

4- Sos miktarina gére sicakhig 10-20°
dusdurebilirsiniz. Stre uzayacaktir. Enerji
tliketiminde kesinlikle artma olmayacaktir.

TUKETICI BILGILERI

Tarih: Adi Soyadt: imza:
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ankastre 1irmn

Arcgelik tarafindan verilen bu garanti, Firin'in normalin disinda kullaniimasindan dogacak
arizalarin giderilmesini kapsamadig1 gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve
arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlahg:; hatal elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan
farkl voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangn ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykri kullamlmasindan kaynaklanan
arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsihiginda yapilwr.

Uriiniin kullamim yerine montaji ve nakliyesi tiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mal satin
aldigi satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi tizerinde tahrifat yapildigi,

tirtin tizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrif edildigi takdirde bu garanti
gecersizdir.

Uriininiiziin, standartlara uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S.- PCI tesislerinde yapilmigtir

Uriiniiniiz, Arcelik A.$.- Pigirici Cihazlar Isletmesi, Yukart Soku Koyii Deliklitas Mevkii,
Bolu - Tiirkiye adresinde iiretilmistir.
Uretici firma: Argelik A.S.

Cagri Merkezi Telefon Hattimiz: Hergiin 08.00 - 24.00 arasinda hizmetinizdedir.

Gagn Merkezi Diger Numara ARCELIK Cagn Merkezi
444 0 888 | 0216 585 8 888 | ~.istnnin T 021645 25 5

Mensei : Tiirkiye



ankastre 1irmn

ARCELIK Frrin'n, kullanma Jalavuzunda gosterildigi sekilde kullanidmasi ve Argelik'in yetkili
kildigi Servis elemanlart disindaki satuslar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle
miidahale edilmemis olmasi sartiyla, biitiin parcalar: dahil olmak iizere tamami malzeme, isgilik
ve tiretim hatalarina karst tiriiniin teslim tarihinden itibaren

3(UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsamu i¢inde gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj hatalarmdan dolay
arizalanmast halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen par¢a bedeli va da baska
bir ad altinda hi¢hir ticret talep edilmeyecektiv. Garanti siiresi i¢inde yapilacak onarimlarda
gegen siire, garanti siivesine ilave ediliv. Tamir stivesi 20 iy giintidiir. Bu siire mamuliin yetkili
servis atélyelerimize, yetkili servis atdlyelerimizin bulunmamasi durumunda Yetkili Saticiarimiza
veya Firmanuza bildirildigi tarihten itibaren baslar. Uriiniin arizasimin 10 is giinii icerisinde
giderilememesi halinde Argelik A.S. tiriiniin tamiri tamamiamncaya kadar, benzer dzelliklere
sahip baska bir iiriingi, miisterinin kullanimna tahsis edecektir.

Arizanmin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek
parcalarin saptanmast tamamen firmamiza aittiv. Arizamn giderilmesi iiviiniin bulundugu yerde
veya Yetkili Servis atélyelerinde yapilabiliv. Miisterimizin buna onayi sarttir.

Ancak;

Tiiketicinin onarim hakkint kullanmasina ragmen maln;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla,
bir il igerisinde en az dovt defa veya imalatgi-tivetici ve/veya ithalatgi tarafindan belirlenen
garanti stivesi igerisinde alti defa arizalanmasiin yani sira, bu arizalarin maldan
yararlanamamayr siivekli kilmasi,

~Tamiri i¢in gereken azami siirenin asilmast,

- Firmamn servis istasyonunun mevcut olmamast halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi
temsilciligi ithalatgist veva imalatgi-iireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirini miimkiin bulunmadiguun belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin iicreisiz
degistivilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indivimi talep edebilir

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek soruniar icin T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanlig,
Tiiketicinin Korunmasi ve Pivasa Gozetimi Genel Miidiirliigii'ne bagvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayi Tiiketicinin Korunmasi Halkkinda Kanun ile
bu Kanun'a dayanilarak yiirirliige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esasfarina Dair
Yonetmelik uyarmca, T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Miidiirliigii tarafindan izin verilmistir.

+ 5 Z§ ' ARCELIKAS.

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Seri No:
Tip: Adres:
Teslim Tarihi, Yeri:
Fatura Tarihi, No: Tel-Faks:
Satict Firma Unvani: Satict Firma (Kage ve Imza):

Bu belge,Gumriik ve Ticaret Bakanligi’nin 86442 no’lu ve 06.07.2010 izin tarihli belgesine gore dizenlenmigtir.
Bu béliimi, firiinii aldifimz Yetkili Satier imzalayacak ve kagelevecektir
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